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（メイン、デリ、スープ、有機野菜のサラダ）

¥ 1 , 2 0 0

（メイン、デリ、スープ、有機野菜のサラダ）

¥ 1 , 2 0 0

（メイン、デリ、スープ、有機野菜のサラダ）

¥ 1 , 2 0 0

・大盛り+ 300円 ・生麺変更+ 300円
（日替わりパスタ、有機野菜のサラダ）

¥ 1 , 2 0 0日替わりパスタセット
Daily pasta set

（カレー、ライス、有機野菜のサラダ）

¥ 1 , 2 0 0欧風カレーランチ
European style curry lunch

キッズプレート
（ミニパンケーキ、ソーセージ、フレンチフライ、フルーツ、有機野菜のサラダ、ドリンク）

¥ 1 , 1 0 0
Kids plate

（前菜 3 種盛り合わせ、生パスタ、ミニドルチェ）

お任せミニコース ¥ 2 , 2 0 0
Omakase mini course

コカ・コーラ
Coca cola

ジンジャエール
Ginger ale

コーヒー（ICE・HOT）
Coffee

エスプレッソ/w
Espresso/w

林檎ジュース
Apple juice

紅茶（ICE・HOT）
Tea

オレンジジュース
Orange juice

グレープフルーツジュース
Grapefruit juice

日替わりランチプレートA
Daily lunch plate A

日替わりランチプレート B
Daily lunch plate B

日替わりランチプレート C
Daily lunch plate C



（）内はTax inc

CAFE & BARCAFE & BAR
15：00～
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（8 8 0）

（ 1 , 4 3 0）

（2 7 5）

（4 4 0）

（4 9 5）

（4 9 5）

（5 5 0）

（5 5 0）

（6 6 0）

（ 1 , 0 4 5）

（ 1 , 0 7 8）

（ 1 , 0 7 8）

（6 6 0）

（ 1 , 3 2 0）
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¥ 8 0 0～ケーキ各種
Cake selection

¥ 1 , 3 0 0～ケーキドリンクセット
Cake drink set

C
AFE TIM

E

¥ 2 5 0

¥ 4 0 0

¥ 4 5 0

¥ 4 5 0

¥ 5 0 0

¥ 5 0 0

¥ 6 0 0

¥ 9 5 0

¥ 9 8 0

¥ 9 8 0

¥ 6 0 0

¥ 1 , 2 0 0

ボンボンショコラ（1粒）

キャロットラペ

オリーブ

ミックスナッツ

砂肝のコンフィ

ドライトマト

ハーブ薫るフライドポテト

有機野菜とバーニャカウダソース

生ハム &サラミ

チーズ盛り合わせ

チーズ盛り合わせ（ハーフ）

日替わりピザ

1 bonbon chocolate

Carottes râpe

Olive

Mixed nuts

Gizzard confit

Dried tomato

Herb-Scented French Fries

Organic vegetables and bagna cauda sauce

Prosciutto & salami

Cheese platter

Cheese platter (half)

Daily pizza



CHUM APARTMENT

����������

�
�
�
�

��
��

�
�
��

�

����

����

����

����

����

����

グレープフルーツアイスティー

レモンスカッシュ

ピンクレモネード

ジャスミンレモネード

コーヒーフロート

コーラフロート

Grapefruit iced tea

Lemon squash

Pink lemonade

Jasmine lemonade

Coffee �loat

Cola �loat
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コカ・コーラ

ジンジャーエール

ミルク（ICE・HOT）

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

トマトジュース

サンペレグリノ

Coca cola

Ginger ale

Milk

Orange juice

Grapefruit juice

Tomato juice

Sanpellegrino
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アールグレイ（ICE・HOT） 

カモミール（ICE・HOT）

ジャスミン（ICE・HOT）

ロイヤルミルクティ（HOTのみ）

Tax inc

Earl grey

Chamomile

Jasmine

Royal milk tea
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ブレンド（ICE・HOT） 

カフェインレス（HOTのみ）

エスプレッソ／w（HOTのみ）

カフェラテ（ICE・HOT）

カプチーノ（HOTのみ）

コーヒーミルク（ICEのみ）

Blend

Caffeine-less

Espresso / w

Cafe latte

Cappuccino

Coffee milk



CHUM APARTMENT
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スコッチ（シングルモルト）タリスカー10y

ラフロイグ 10y

Scotch Talisker10y

Laphroaig10y
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バーボン&アメリカン ジャックダニエルズ

I・Wハーパー

ヘンリーマッケンナ 

Bourbon & American Jack daniel’ s

I.W.harpar

Henrymckenna
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ジャパニーズ サントリーオールド

山﨑12y

Japanese Suntory Old

yamazaki12y
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クラマトジュースを使ったブラッディメアリ

ルビーグレープフルーツのスプモーニ

ル・ジンを使った林檎のジントニック

ドンシモンオレンジのアペロールスプリッツ

生胡椒と供に。タリスカーハイボール

エスプレッソマティーニ

Bloody mary with kuramato juice

Ruby grapefruit spumoni

Apple gin and tonic using le Jin

Don simon orange apperol splits

With raw pepper. talisker highball

Espresso martini
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樽生エビス

モレッティ（イタリアビール）

プレミアムレッドアイ（クラマトトマトジュース）

Yebisu

Moretti

Premium red eye

Tax inc



CHUM APARTMENT

������������

�
��

�

ピッツォラート

エリザベッタ・アブラーミ

カーサ・ディ・バアル

カ ルガーテ

イカルディ（赤・白）

カステッロ ディ タッサローロ

ジーニ

ペトローロ

コル・ドルチャ

Pizzolato

Elisabetta ablami

Casa di baal 

Ca’ rugate

Icardy （red・white）

Castello di tassarolo

Gini

Petrolo

Col d’orcia 
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タンカレージン

ストリチナヤ

ハバナクラブ3y 

ドンフリオ（ブランコ）

Tanqueray gin

Stolichnaya

Havana Club 3y

Donjulio

��
�
��

���
�	

�
�
�
�

ブルゴーニュカシス

マスカット

フランボワーズ

アペロール

カンパリ

コアントロー

Burgundy cassis

Muscat

Framboise

Aperol

Campari

Cointreau
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シェリーレモンサワー

マスカットドライキール

キールロワイヤル

キールアンペリアル

Shelly lemon sour

Muscat dry kir

Kir Royale

Kir Imperial
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プールサイド

ヴァージンブリーズ
Poolside

Virgin breeze

＊￥900～ご用意します。

＊￥900 ～ご用意します。

こちら以外のワインもご用意ありますので、
お気軽にスタッフにお声がけ下さい。

グラス￥800～
ボトル￥3,800～
ご用意します。

Tax inc



有機野菜を厳選、四季を表したイタリア料理になります。
阿納シェフのこだわりを時間の許す限りお楽しみください。



CHUM APARTMENT
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ボンボンショコラ（1 粒）

キャロットラペ

オリーブ

ミックスナッツ

アーティチョークの田舎風オイル漬け

ドライトマト

ハーブ薫るフライドポテト

有機野菜とバーニャカウダソース

生ハム & サラミ

チーズ盛り合わせ

チーズ盛り合わせ（ハーフ）

ピザ

1 bonbon chocolate

Carottes râpe

Olive

Mixed nuts

Artichokes in rustic oil

Dried tomato

Herb-Scented French Fries

Organic vegetables and bagna cauda sauce

Prosciutto & salami

Cheese platter

Cheese platter （half）

Pizza

（275）

（440）

（495）

（495）

（550）

（550）

（660）

（1,045）

（1,078）

（1,078）

（660）

（1,540）



CHUM APARTMENT
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シンプルなアーリオオーリオペペロンチーノ

ボンゴレロッソ

真イカとフルーツトマトのイカ墨ソース

粗挽き和牛のボロネーゼ

紅ズワイ蟹と春菊のトマトクリームリゾット

Simple aglio olio peperoncino

Vongole rosso

Squid ink sauce with true squid and fruit tomatoes

Coarsely ground wagyu beef bolognese

Red snow crab and garland chrysanthemum tomato cream risotto

（）内はTax inc
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せせりと百合根のスピアディーニ、ポワローのソース

林檎のキャラメル煮とカリカリパンチェッタのフレンチトースト

生ハムと木の子のカンノーロ

金柑とルッコラ、リコッタチーズの白和え風

鱈とジャガイモのブルスケッタ

帆立貝柱のレア焼き

牡蠣とマッシュルームのアヒージョ

スモークチキンのシーザーサラダ

Speardini and lily root, poirot sauce

French toast with caramelized apple and crispy pancetta

Prosciutto and tree child cannoli

White Japanese style with kumquat, arugula and ricotta cheese

Cod and potato bruschetta

Rare grilled scallops

Oyster and mushroom ajillo

Smoked chicken caesar salad
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大山鶏腿肉の山椒焼き

岩中豚のピッツァイオーラ

金目鯛と根菜の柚子香るボリート

蝦夷鹿のロティ、エスプレッソのソース

和牛頬肉のマルサラ酒煮込み

Grilled daisen chicken thigh with Japanese pepper

Iwanaka pork pizzaiola

Yuzu-scented bolito with red sea bream and root vegetables

Ezo deer roti, espresso sauce

Japanese beef cheek braised in marsala wine
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『シェフにおまかせコース』もご用意致します。
お好みや分量、ご予算等をお伝え頂けますと幸いです。

お気軽にスタッフへお声がけ下さい。



CHUM APARTMENT
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フルーツトマトと自家製ジェノベーゼのブルスケッタ

日替わりパスタ

本日のお肉料理 or お魚料理

シェフのおすすめセットメニュー

Bruschetta with Fruit Tomatoes and Homemade Genovese

Pasta of the day

Today's meat or �ish dish

ゴルゴンゾーラとラズベリーのタルト仕立て

オリーブ、ナッツ、チーズの盛り合わせ

生ハムと自家製フォカッチャ

おつまみセットメニュー

Gorgonzola and raspberry tart

Assortment of olives, nuts and cheese

Prosciutto and homemade focaccia

���������������������������
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3,300円 ( 3,630 円) 1名様～

2,200円 ( 2,420 円) 1名様～

フライドポテト

具沢山シーザーサラダ

ソーセージ& ベーコンソテー

ニョッキのクワトロチーズソース

バジルとモッツァレラチーズのトマトソースパスタ

大山鶏のロースト

季節のフルーツとバニラアイス

ファミリーセットメニュー

French fries

Caesar salad with lots of ingredients

Sausage & Bacon saute

Gnocchi quattro cheese sauce

Tomato sauce pasta with basil and mozzarella cheese

Oyama chicken roast

Seasonal fruit and vanilla ice cream

��������������

9,300円 ( 10,230 円) 3名様～

お好みに合わせて、メニューや人数の
ご変更も可能です。

分量なども調節出来ますので、
ご遠慮なくスタッフにご相談下さい。





〒152 - 0002 東京都目黒区目黒本町4 -12 -17 Tel .03-6303-1861
■MORNING 8：00～（土・日）
■LUNCH 11：30～
■CAFE  1 5：0 0～
■DINNER 17：30～23：00／ラストオーダー22：30
■ BAR TIME 22：00～27：00（金・土）

※BAR TIMEは、早めに終了する場合がありますので、来店前にお電話でご確認ください。
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